CAFE DES ALPES

GRYON
A partager

Toast de gravlax maison, raifort, pickles de légumes et croGtons (4 toasts) 12

Toast de foie gras, chutney d'oignons au vin rouge (4 toasts) 16

Toast de tartare de boeuf (4 toasts) 12

Caviar de Madagascar et blinis (boite de 30gr.) 75

La Carte

Entrées

Terrine de foie gras maison, chutney d’oignons au vin rouge 26

Gravlax de saumon maison, raifort, pickles de légumes et croltons 24

Tartare de boeuf suisse, beurre aux fines herbes 21/37

Salade fraicheur 12

Pieces de boeuf rassis suisse découpées en salle (minimum 2 personnes)

68pp

Cote de boeuf

. 75pp
Chataubriand
Sauce chimichurri ou jus de veau a la truffe noire
Plats 39
Filet d'omble chevalier, sauce au safran (IS)
Entrecéte de boeuf 250gr, beurre aux herbes (CH) 49
supplément: Jus truffe (9.-), Foie gras poélé (10.-)
Ravioles aux champignons et créme truffée 32
Quasi d'agneau, jus a la biere “Minette” moutardé 36

Burger de filet boeuf suisse (CH), fromage de Frience (supp. Foie gras poélé 10.-) 36

Veuillez nous faire part de vos allergies - Prix net en CHF

GaultsMillau



CAFE DES ALPES

GRYON

Desserts maison

Plateau de fromage (portion / assiette a partager) 18/25
Choux a la créme vanille mascarpone 12
Moelleux au chocolat noir et coulis de fruits 15

10' cuisson et disponible sans gluten

Tartelette au citron 14
Café Gourmand (Café ou sélection de thés en vrac) 16
Digestif gourmand (Eau de vie, rhum, whisky) 29

Boule de glace Mdvenpick
Glaces: vanilla, swiss chocolate, moka, pistache, noisette 4.50
Sorbets: citron, fraise/framboise, cassis, prune, abricot

Veuillez nous faire part de vos allergies - Prix net en CHF

Gault:Millau



